
MENU SÉMINAIRE

Demandez la carte “La cave du 220” et n’hésitez pas à nous solliciter pour vos accords mets - vins

“Cibus est vita, vita est gaudium”

Liste des allergènes sur demande

MENU 2 SERVICES
ENTRÉE + PLAT 

OU PLAT + DESSERT
25€

ENTRÉE + PLAT 
+ DESSERT

30€
BOISSONS  NON COMPRISES

MENU 3 SERVICES
OU

ENTRÉES
Rillette de thon maison à l’estragon, pickles de concombre

OU
Oeuf poché, douceur des bois et croquant de parmesan

OU
Carpaccio de tomate huile d’olives-basilic, crémeux de Burrata

PLATS
Suprême de poulet rôti, crème forestière et pommes sautées à la Lyonnaise

OU
Filet de Dorade en croustillant doré, sauce tartare citronnée, courgettes et coleslaw

OU
Parmentier végétal aux légumes confits, Granola salé croustillant

DESSERTS
Salade de fruits frais de saison parfumée à la lavande

OU
Opéra chocolat-café, crème anglaise maison

OU
Financier aux amandes, compotée de fruits rouges à la vanille
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